
３種のオリーブマリネとフェタチーズ
愛媛県産みかん鯛のカルパッチョ 紅心大根と柚子の鬼おろし
サスティナブルポークのパテ・ド・カンパーニュ　ヴァイオレットマスタード
塩麹蒸し鶏　九条ネギとニンニクソース
ブッラータチーズ　2種トマトのコアントローマリネ　大葉ソース
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ココナッツミルク風味のポテトグラタン
ひよこ豆のファラフェル 胡瓜のマリネとギリシャ風ヨーグルトソース
窯焼き野菜の温かいバーニャカウダー
フライドポテト　トリュフソルト＆パルメザン
鹿児島県産白姫エビのシラチャーガーリックシュリンプ
国産鶏レバーのコンフィ　スパイシーデミグラス煮
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窯焼きロメインレタスのサラダ　ベーコンとパルミジャーノ
RGCビギニングサラダ
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淡路玉ねぎのオニオングラタンスープ
季節のポタージュ
石窯焼き RGCフォカッチャ
カンパーニュ　ザータースパイスオイル
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国産鶏もも肉の石窯焼き　有馬山椒タプナード
愛媛県産みかん鯛の石窯焼き　蕗味噌ソース
石窯焼きビーフハンバーグ　スパイシーデミグラスソース
パスチャーフェッドの牛フィレ肉　カフェドパリソース
京水菜とスイスチャード、鶏そぼろの3種ショートパスタ　クリームソース
コンキリエを使ったシーフードグラタン
ブッラータチーズと2種のチェリートマト　淡路製麺のリングイネ　
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石窯でじっくり焼いた焼き芋　ブリュレ仕立て
ビーツを使ったガトーショコラとピスタチオアイス

温かいトフィープディングとバニラアイス
バスクチーズケーキ
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